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1. ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Diese Studie ist eine Sammlung von Informationen zu: Gebrauchssicherheit, Konstruktions- und 

ieser Dokumentation und befolgen Sie deren 
Empfehlungen. Diese Empfehlungen sind allgemeiner Natur.

der Garantie sein.

chnungen dienen nur der Veranschaulichung und 

Anforderungen und Anweisungen in diesem Dokument resultieren. Bewahren Sie das Handbuch an einem 

Symbole und Kennzeichnungen1.1.

Gefahr 
Dieses Symbol weist

Information 

Achtung! 
Dokumentation 

beschriebenen Form entspricht, ist untersagt.

Schutzbrille, Schutzkleidung und Schutzschuhe sowie Schutzhelm.

Siehe: Anderes Dokument 

entnommen werden sollten. TEIL II Bedienungsanleitung (TECHNISCHE DATEN).

1.2.

-

n darf. 
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1.3.

Melden Sie St rungen an Servicestellen, den H ndler oder direkt an den Service des Herstellers. 
Die Anmeldung sollte u. a. Folgendes enthalten: Seriennummer des Ger ts, Firmenname, 
Problembeschreibung, Adresse und Kontaktdaten.

Allgemeine Sicherheitsregeln1.4.

Entsorgung, sind in den folgenden Kapiteln der Betriebs- und Wartungsanleitung beschrieben.

Achtung!
Betrie

Achtung! Bewegliche Teile

wurde.

Verletzungen verursachen. Seien Sie besonders vorsichtig, verwenden Sie Schutzkleidung und 

Achtung! Ger t

-

menschl

Risiken durch fehlerhafte Installation:

(Gesundheits- und Lebensgefahr, Sachschaden)

Gefahren durch falschen Transport:
- und Lebensgefahr, Sachschaden)

System:
Kurzschluss, Feuer (Gesundheits- und Lebensgefahr, Sachschaden).

K oder unter Spannung stehenden Teilen (Gesundheits- und 
Lebensgefahr, Sachschaden)
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2. CHARAKTERIS

Gemeinschaftsverpflegung. Das 

durch Infrarotstrahler (Keramik- oder ITT-

BAIN-MARIES
Warme Speisen in GN- -
dem Bain- -Marie direkt 

Keramikstrahler erhitzt werden.
in-Maries sind mit 

ausgestattet. Bain-Maries sind mit einem Wasserzulauf- und einem Wasserablaufsystem ausgestattet.

HEIZPLATTEN (PG)
Warme Speisen 

dieser Art sind mit einem mechanischen Temperaturregler ausgestattet.

dieser Art sind mit einem mechanischen Temperaturregler ausgestattet.

die Wassertemperatur im Bain-Marie ist auf dem 

Seine : Technische daten).

3. TRANSPORT UND ENTLADUNG 

Verpackung und Transportbedingungen3.1.

Kartonwinkel 

verpackt werden.
Beim Transport und beim Be-

Arbeitsposition zu transportieren und gegen Verschieben zu sichern.

.
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Schadensbericht erstellt werden. Der Hersteller 
 

 
 

  

 

 Entladung 3.2.

 

  

 

 

 
 
Wenn Sie die Gabel des 

  etc. 

 

4.  

  4.1.

 
auf dem die Vorrichtung platziert werden soll, muss eben und stabil sein. 

- oder tragbare Ventilatoren,  fen 
- 

 

  4.2.

Wenn die von Ihnen gekauften 
Befestigungselemente wie Schrauben, Montagebolzen und Verbindungselemente in einem Montagesatz verpackt 

chulten und qualifizierten 
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Anschluss der Kanalisation 4.3.

BAIN-MARIES
-Marie an die Kanalisation an. Der Wasserablauf-Satz 

befindet sich auf der rechten Seite (von der Bedien
-Satz befindet sich dort ein Wasserzulauf-Satz, der das Bain-Marie 

ie das 
Bain-
Wasserzulaufs. Details 

Abb. 2 Wasserzulauf- und Wasserablauf- -Marie

451 Magnetventil zur automatischen Wasseraufnahme
452 Wasserablauf aus dem Bain-Marie 
454 Kugelventil
455 Kugelventil des Wasserablaufs aus dem Bain- Marie

Anschluss an elektrische Installation4.4.

die Wirksamkeit des Stomschlagschutzes 

Vor der Inbetriebnahme des

Typenschild) 

entspricht.

Schutzstift (nach PBUE) angeschlossen werden.

Sobald festgestellt wurde, dass die elektrische Installation den oben genannten 
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Im Falle eines Fehlers in der elektrischen 
und wenden Sie sich an ein autorisiertes Service.

Leistung von nicht mehr als 500W verwendet werden!

Erste Inbetriebnahme des Ger tes 4.5.

Stellen Sie das auf eine ebene und ausreichend harte Unterlage und richten Sie es mit den aus. 
Verwenden Sie bei eine Radsperre, um zu verhindern, dass sie sich des Betriebs 
bewegen (Abb. 3).

Abb. 3 Radfahrsatz

A Fahrposition
B Sperrposition

Es

trocken
entsprechend 

(Betrifft Bain-Maries)

(Betrifft Bain-

WASSERSTAND IM BAIN-MARIE:
Das Wasser wird manuell direkt in das Bain-Marie (z. B. mithilfe eines Gummischlauches) hineingegossen; 
dabei ist darauf zu achten, dass man nicht den elektrischen oder automatischen Teil nass macht. Das Bain-
Marie ist mit einem SPW-
Wasserstands im
Bain-Marie dient. Dieser Regler kann mit einem akustischen Signal oder einem Lichtsignal ausgestattet sein, 

siehe Abb. 6 (466). Einzelheiten finden Sie in den 

- Auf der Wanne -
- Die leeren GN-



DE

- www.igloo.pl            48

Abb. 4 Bain-Marie-Satz (Bain-Maries mit Trockenheizung)

456 Wasserzulauf-Satz zum Bain-Marie (funktioniert bei der Option des automatischen Wassereinlasses)
457 - im Bain- -Ventil (455), das sich 
unter dem Bain- -Marie 

herausziehen.
459A -
459B 
459C Sonde der Alarm-Stufe ein sehr niedriger Wasserstand im Bain-Marie (es leuchtet die rote 
Kontrollleuchte), unterhalb dieser Stufe wird ein akustischer Alarm mit gleichzeitiger Ausschaltung der 
Heizfunktion stattfinden
495 - Elektrischer Heizelement-Satz zur Erhitzung des Wassers im Bain-Marie

Auf dem Bedienfeld des (Abb.5) schalten Sie den Hauptschalter (463) ein und stellen Sie die entsprechende 
Temperatur mit dem Temperaturreglerknopf (462) ein.

Abb. 5

462 Drehknopf des Temperaturreglers
463 Hauptschalter Erhitzen (Heizelemente oder Heizmatten) Ein-/Ausschalten
464; 465 
466 Lampe/und Kontrollleuchten die den Betrieb der Heizelemente informieren oder den Wasserstand im 
Bain-Marie signalisieren
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5. EINSTELLUNG DER TEMPERATUR

mechanischen oder elektronischen Thermostat (Temperaturregler) gesteuert.

MECHANISCHER TEMPERATURREGLER:5.1.

Das ist mit einem mechanischen Temperaturregler (Thermostat) ausgestattet. Mit dem Temperaturreglerknopf 
(Abb.5) stellen Sie die Temperatur in der Vitrine ein, indem Sie den Knopf drehen und auf die entsprechende 
Position stellen. Durch Drehen des Knopfes im Uhrzeigersinn wird die eingestellte Temperatur und gegen
den Uhrzeigersinn verringert. Knopf nach links in die Endposition drehen, um die Heizung trotz eingeschalteter 
Stromversorgung auszuschalten (463).

5.2.

Abb. 6 Thermostat MRT - IGLOO

WAS BEDEUTEN DIE TASTEN AUF DER 
THERMOSTATTAFEL:
1 - Ein/Aus-Taste Heizung
2 - INAKTIV IM HEIZUNGSPROZESS!!
3 - Kontrollleuchte signalisiert, dass die Heizungen 
    arbeiten
4 - INAKTIV IM HEIZUNGSPROZESS!! Es kann nur 
     
     Steuerung verwendet werden
5 -
6 -

-Temperaturregler gesteuert, der ausgestattet ist mit:
- einer digitalen Temperaturanzeige, die eine kontinuierliche Kontrolle der Temperatur im
- einem Heizungsschalter, mittels den die Heizung (Heizmatten) jederzeit ausgeschaltet werden ohne die 

Stromversorgung des zuunterbrechen.

Die Heizelemente die Hauptschalttaste des und den angeschlossenen Temperaturregler 
eingeschaltet!

der eingestellten Temperatur (im durch der Taste oder einmal kann die eingestellte 
Temperatur Auf dem Bedienfeld erscheint die eingestellte Temperatur, bei der der rote blinkende Punkt 
(LED) aufleuchtet. Verlassen derAnsicht erfolgt automatisch nach ca. 3 Sek.

Zum Senken (oder der Temperatur Sie die Taste und die eingestellte Temperatur 
erscheint auf dem Bedienfeld. Durch der Taste wird die Temperatur auf den 
Verlassen der Funktion erfolgt automatisch nach ca. 3 Sek.

- und 
ausschaltet, nicht mit der Taste (1) direkt am Thermostat-Bedienfeld. Beim Einschalten des 
Hauptschalters wird der Thermostat automatisch aktiviert!

WICHTIG: Wenn der Hauptschalter eingeschaltet ist und nur zwei Punkte auf dem Bedienfeld 
erscheinen, bedeutet dies, dass das Thermostat ausgeschaltet ist und aktiviert werden muss. Dann ist 
die Heizungstaste auf dem Thermostat-

hermostat) sind nicht 

* mehr unter www.igloo.pl
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5.3.

Abb.7 Thermostat CAREL

WAS BEDEUTEN DIE LEDS AUF DEM DISPLAY:

LED 1 leuchtet HEIZUNG das Symbol ist sichtbar, wenn die Heizelemente oder die Heizmatte in Betrieb 
sind. Wenn das Heizsymbol blinkt, bedeutet dies, dass der Start des Heizvorgangs durch den Schutzvorgang 

signalisiert: zwei Blinksignale -
Pause usw.
LED 2 leuchtet INAKTIV IM HEIZUNGSPROZESS!! 
LED 3 leuchtet INAKTIV IM HEIZUNGSPROZESS!!
LED 4 leuchtet Warnung: das Symbol ist sichtbar, wenn der Alarm aktiviert wird 
5

Die Heizungen/Heizmatten werden durch Einschalten des Hauptschalters und Einschalten des Temperaturreglers 
eingeschaltet.

ACHTUNG: Wenn der Hauptschalter eingeschaltet ist und das Display abwechselnd das Wort OFF 
und die Temperatur anzeigt, bedeutet es, dass der Thermostat ausgeschaltet ist und eingeschaltet 
werden sollte. Dann ist die Taste -Bedienfeld befindet.

-

- und , bis der Sollwert erreicht 
wird;

- - erneut um den neuen W

* mehr unter www.alfaco.pl
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6. LAMPENEINHEIT

INFRAROTSTRAHLER

Temperaturen ausgelegt sind.

abgestrahlten Wellen durchdringen die Luft ohne Schwierigkeiten und geben kei

ACHTUNG: Bei ITT-Infrarotstrahlern sollte der direkte Augenkontakt mit dem 
Beleuchtungsstrahler vermieden werden. 

Die Lampe kann hohe Temperaturen ausgelegt sind maximale Arbeitstemperatur bis zu 
Eine solche hat die Form einer P45- 40W - E27.

LEUCHTSTOFFLAMPEN:
Einige -Leuchtstofflampen.

7. EINSTELLUNG DER FEUCHTIGKEIT

TRIFFT FOLGENDES NICHT ZU: BAIN-MARIES und MIT HEIZPLATTEN.

Einige Befeuchtungssysteme. Es ist nicht die Luftfeuchtigkeit in diesen genau 
zu regulieren. Die Befeuchtung erfolgt durch Abheben von aus einem die 

Luft. Das von Wasser in den/(aus dem) kann man 
sowohl beim Stillstand des als auch seines Betriebs.  Wenn das mit einem Kugelventil des 
Wasserablaufs ausgestattet ist, vergewissern Sie sich, dass sich das Kugelventil in der geschlossenen Position befindet, 
bevor Sie Wasser Eine detaillierte Beschreibung finden Sie in den 

8. BETRIEB DES

Bedienpersonal des8.1.

erforderlichen Gesundheits- und Sicherheitsvorschriften kennen und beachten, die Bedienungsanleitung gelesen 

den

werden.

Hinweise und Gebrauchsanweisungen beim Betrieb8.2.

  

den Sie keine elektrischen 
-Lagerfachs.



DE

- www.igloo.pl            52

richtige Arbeitstemperatur erreicht ist.
Bain-Marie wird verwendet, um Speisen auf hoher Temperatur 

zu halten, nicht um sie zu erhitzen!

(Betrifft Bain-Maries)

die Kugelventile (454) und (455) des Wasserablaufes in geschlossener oder in offener Position 

vorgesehen ist, befindende Ventil sollte in geschossener Position sein OFF. Allerdings sollte man beachten, 
dass bei geschlossener Lage des

-Marie nicht funktionieren wird.

(Betrifft Bain-Maries)

mit dem SPW-
des Bain-
des Elektroventils befindet, in offener Position ist (ON).

9.

    

Es ist verboten, den Wasserstrahl bei der Reinigung des Ger tes zu verwenden. Das Ger t mit einem

feuchten Tuch abwischen!

Waschen Sie das Ger t gr ndlich, wischen Sie es trocken und lassen Sie es eine Weile vollst ndig trocknen.

Legen Sie die Ware in das Ger t, wenn es v llig trocken ist!

Beim Betrieb der K hlanlage sowie bei Wartungsarbeiten ist darauf zu achten, dass der Temperaturf hler, 
der sich in der Verdampferabdeckung oder an anderer Stelle befindet, nicht besch digt wird.

Achten Sie bei Wartungsarbeiten darauf, das Typenschild des Ger ts, das wichtige Informationen f r

Servicetechniker und Abfallentsorgungsunternehmen enth lt, nicht zu besch digen.

Achten Sie bei Wartungsarbeiten darauf, das Typenschild des das wichtige Informationen Servicetechniker 
und nicht zu 

Um das zu reinigen:
Schalten Sie an dem Bedienfeld aus: den Lichtschalter und den Hauptschalter.

Trennen Sie das von der Stromversorgung ziehen Sie das Verbindungskabel (Netzkabel) aus der 
Steckdose.

Warten Sie, bis die Temperatur im Inneren des die Umgebungstemperatur erreicht hat.

Wenn sich Wasser im Sie es ab.

Waschen Sie das innen und mit einem milden Reinigungsmittel und trocknen Sie es ab.

Starten Sie das neu, wie in Kapitel 4.5. beschrieben.

Die grundlegende Wartung des aus der Reinigung und dem Austausch von in der 
Lampe (wie und Infrarotstrahler), kann von jedoch unter 
Beachtung der grundlegenden Gesundheits- und Sicherheitsvorschriften und in Kenntnis der Gebrauchsanweisung des 
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Wartung von Produkten durch qualifizierte Personen9.1.

Es wird empfohlen, den 

10. SERVICE UND REPARATUR DER FEHLER

Identifikation und Reparatur der Fehler10.1.

ird. Damit soll sichergestellt werden, 

beheben.

nicht

Die Netzspannung und -frequenz 

angegebenen Spannung und Frequenz.

Siehe Typenschild oder

Das Netzkabel ist abgezogen. Energieversorgungsleitung 

Ziehen Sie das Netzkabel aus der 
Steckdose, isolieren Sie es und 
rufen Sie ein autorisiertes Service 
an.

Am Bedienfeld ist die Taste der 
Hauptschalter - ausgeschaltet.

Schalten Sie den Hauptschalter ein 

Temperatur eingestellt ist.

Beleuchtung funktioniert 
nicht

Beleuchtungsschalter ist aus. anschalten

eine neue.

Die Infrarotheizung heizt 
nicht.

Beleuchtungsschalter ist aus. anschalten.

Ersetzen Sie den Infrarotstrahler.

-MARIE) 

nicht, Tonsignal 
eingeschaltet.

Niedriger oder kein Wasserstand im Bain-
Marie

Wasser in das Bain-
Marie.

Die Heizung oder die 
Heizmatte heizt nicht und 
der Hauptschalter ist 
eingeschaltet

Thermostat ausgestattet -
sind nicht auf die richtige Temperatur 
eingestellt.

Stellen Sie den Einstellknopf auf die 
richtige Position ein.

deren Verwendungszweck ist in den 
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 Unterbrechung der Stromversorgung  10.2.

Wenn es eine Unterbrechung der Stromversorgung gegeben hat oder das Ger t von der Stromversorgung 
getrennt und dann wieder eingeschaltet wurde, sollte sich das Ger t automatisch einschalten. Wenn die 
Stromversorgung wiederhergestellt ist, pr fen Sie, ob das Ger t ordnungsgem  funktioniert. Bei Problemen mit 
der Inbetriebnahme des Ger ts, rufen Sie bitte an ein autorisiertes Service an. 
 

 Austausch der Beleuchtung  10.3.

Bei Ger ten, die mit LED-Leuchtstofflampen ausgestattet sind, kann der Austausch einer nicht funktionierenden 
Lampe selbstst ndig erfolgen. 
Seien Sie vorsichtig und halten Sie die allgemeinen Gesundheits- und Sicherheitsanforderungen ein. Zuerst: 
1. Schalten Sie die Beleuchtung am Ger t aus  schalten Sie auf der Baustellenkontrolltafel die 
Beleuchtungstaste und dann die Hauptschaltertaste aus und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose. 
2. Entfernen Sie die Abdeckung der Leuchtstofflampe (falls vorhanden)  je nach Ger temodell. 
3. Nehmen Sie sie aus den Halterungen heraus, indem Sie sie leicht um ihre Achse drehen 
4. Setzen Sie eine neue Leuchtstofflampe in die Halterungen ein, indem Sie sie um ihre Achse in die Halterungen 
   drehen, und bringen Sie sie in die richtige Ausgangsposition. 
5. Stecken Sie den Stecker des Verbindungskabels in die Steckdose. 
6. Schalten Sie auf dem Bedienfeld den Hauptschalter und dann den Lichtschalter ein. 
Wenn die LED-Plattenbeleuchtung nicht funktioniert (z.B. f r ausgew hlte Modelle von Ablagen mit beleuchteter 
oberer Werbetafel) sollte der Austausch bei einem autorisierten Service in Auftrag gegeben werden.  
 

 Service von IGLOO  10.4.
 
Service IGLOO: +48 (14) 662 19 10 oder +801 080 257 
e-mail: serwis@igloo.pl 
 
Falls das Ger t nach berpr fung der in Abschnitt 7.1 Identifikation und Reparatur der Fehler  beschriebenen 
Punkte immer noch nicht einwandfrei funktioniert, wenden Sie sich mit folgenden Informationen an den 
Technischen Dienst der Firma Igloo, indem Sie folgende Daten aus dem Typenschild angeben.  
 

11.  

 

 

Das Ger t soll an einem trockenen Ort auf einer stabilen Oberfl che gelagert werden. Das Ger t soll weit von 
Hitze, Wasser und umweltsch dlichen Stoffen gelagert werden. Man darf die Ger te nicht bereinander stapeln. 
Das gelagerte Ger t darf die Gesundheit und das Leben von Menschen oder Tieren nicht gef hrden. Das Ger t 
muss am Ende ihrer Nutzungsdauer in bereinstimmung mit den rtlichen Gesetzen und Vorschriften 
entsorgt werden. 
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WICHTIG: 

 

 
 
 
 
ACHTUNG: BEI NICHTBEACHTUNG DER IN DIESER GEBRAUCHSANWEISUNG ENTHALTENEN REGELN 
F R DEN ANSCHLUSS UND BETRIEB DES GER TES BEH LT SICH DER HERSTELLER DAS RECHT VOR, 
VON DEN VERPFLICHTUNGEN DES GARANTIEGEBERS ZUR CKZUTRETEN!!! 

Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen k nnen von IGLOO  ohne Benachrichtigung des Benutzers 
ge ndert werden. 

Das Kopieren dieser Anleitung ohne Zustimmung des Herstellers ist untersagt. 
 
Abbildungen und Zeichnungen dienen nur zur Veranschaulichung und k nnen vom gelieferten Produkt 
abweichen. 
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 werden und es besteht die Gefahr eines Unfalls, der Gesundheit und 

 

  

  

RH 60% (MAX!)15o 25oC

GASTROLINE BEMAR

+30o  +90oC

+30o  +90oC

GASTROLINE OPEN BEMAR

TECHNISCHE DOKUMENTATION - ORIGINAL REVISION 

SEITE:  1/1 TYP: GASTROLINE B LFD. 
NR. DATUM LFD. 

NR. DATUM 

DOKUMENTATIONS-NR.: IN0109 A 26.05.23 D  
KAPITEL-NR.: 020 B  E  DATUM der 1. 

Ausgabe: 
02.05.2023 

KAPITEL 
BETRIEB C  F  
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Abb. 1 Gastroline B-  
 
 

 
 
Abb. 2 Gastroline (Z) -  

 
  

TECHNISCHE DOKUMENTATION - ORIGINAL REVISION 

SEITE:  1/2 TYP: GASTROLINE B LFD. 
NR. DATUM LFD. 

NR. DATUM 

DOKUMENTATIONS-NR.: IN0109 A 26.05.23 D  
KAPITEL-NR.: 021 B  E  DATUM der 1. 

Ausgabe: 
02.05.2023 KAPITEL ALLGEMEINE BESCHREIBUNG C  F  
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Abb. 3 Gastroline Open B  Unterschied im Vergleich zu Gastroline B 
 

 
1   
10 -  
75 -  
100  Team der Badewannenmontage 
103 - Hinteres Verkleidungsteil - dient als Salzheizelement in der Bemar-Badewanne 
136 - 
blasen) 
145 - Gastronorm- GN 
250  Frontscheibe 
260*  Glasseite 
270 - Glasablage auf einem Gestell 
280  Obere Glasplatte 
300 - Obere Lampeneinheit mit LED-Hintergrundbeleuchtung 
360 - Holzfrontverkleidung 
380  Untere vordere Sockeleinheit 
395  Kundenschrank-Modul 
400  Nachtblenden aus Plexiglas 
415 - Edelstahl-Aufsatz mit Glasabdeckungen -  von Nachtjalousien und 

 
420 - Arbeitsplatte  
455 -  
461   
495  Elektrisches Heizelement 

*Rechts/Links  ein Verweis auf die Seite aus Kundensicht   

TECHNISCHE DOKUMENTATION - ORIGINAL REVISION 

SEITE:  2/2 TYP: GASTROLINE B LFD. 
NR. DATUM LFD. 

NR. DATUM 

DOKUMENTATIONS-NR.: IN0109 A 26.05.23 D  
KAPITEL-NR.: 021 B  E  DATUM der 1. 

Ausgabe: 
02.05.2023 KAPITEL ALLGEMEINE BESCHREIBUNG C  F  
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universell ist. Siehe: . 
 

BAIN-MARIE-WANNE-  
Das Wasser wird manuell direkt in die Bemar-Badewanne gegossen (z.B. mit einem Gummischlauch). Die 

 
Die -

die Bemar-Badewanne gegossen wird. Es ist wichtig, den Wasserstand in der Bemar-Badewanne reg
 

 
 

140  -  
145  Gastronorm-  
455 - Wasserablaufkugelventil aus der Bain-Marie-Wanne 
457 -  Wenn der Wasserstand in der Bain-Marie-Wanne hoch ist, dient es 

-
Marie-
Wanne herausgezogen werden. 

Tabelle 1 -Marie-Bad 
 0.8 1.0 1.2 1.5 2.0 

Wasservolumen [dm3] 16 20 25 33 45 
  

145
140

457
ON OFF

455

TECHNISCHE DOKUMENTATION - ORIGINAL REVISION 

SEITE:  1/9 TYP: GASTROLINE B LFD. 
NR. DATUM LFD. 

NR. DATUM 

DOKUMENTATIONS-NR.: IN0109 A 26.05.23 D  
KAPITEL-NR.: 022 B  E  DATUM der 1. 

Ausgabe: 
02.05.2023 KAPITEL BETRIEB C  F  
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PLATZIERUNG DER GN-BEH LTER 

 

  

GN
1/1

GN
2/4

GN
1/1

1000

GN
1/1

GN
1/1

GN
1/1

GN
1/1

1500

GASTROLINE 1.0 BEMAR
GASTROLINE 1.0 OPEN BEMAR

1000 1500

125120

Spust wody / Water outlet / Wasserablauf

GASTROLINE 1.5 BEMAR
GASTROLINE 1.5 OPEN BEMAR

GN
1/1

GN
1/1

GN
2/4

GN
1/1

GN
1/1

GN
1/1

2000

125

Spust wody / Water outlet / Wasserablauf

GASTROLINE 2.0 BEMAR
GASTROLINE 2.0 OPEN BEMAR
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GN 1/1GN
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1040 1240
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GN 1/1 GN 1/1 GN 1/1 GN 1/1
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G. PREMIUM BEMAR 1.2
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-  

: 0.8 1.0 1.2 1.5 2.0 

Querstreben [Stk] 1 2 3 3 5 
 
GLASELEMENTE (GASTROLINE BEMAR/ BEMAR Z) 

 
BESCHREIBUNG DER VERBINDUNGSELEMENTE-CODES: 
 

101047 -  
055-452 -  
055-597 -  
061-403 - Verchromte Schraube M6 x 20 
062-103 - Mutter M6 DIN 934 
063-103 - Unterlegscheibe M6 DIN 125 
063-104 - Weiterring M6 DIN 9021 
084-745 - Kunststoffunterlegscheibe, Durchmesser 6/17,5 mm 
 
  

CB

A
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GLASELEMENTE (GASTROLINE OPEN BEMAR / OPEN BEMAR Z) 
 

 
 
BESCHREIBUNG DER VERBINDUNGSELEMENTE-CODES: 
 

084-371 - Edelstahlgriff / Klammer 32x28  6 mm 
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GLASELEMENTE (GASTROLINE GRAND BEMAR) 
 

 
270 - Glasregal an den Seitenteilen befestigt 
273 -  
 
BESCHREIBUNG DER VERBINDUNGSELEMENTE-CODES: 

 
 

 

055-590   6/13,6 x 7,3 mm 
055-590* -  
062-601 -  
062-706  A2 M6 Kappenmutter nach DIN 1587 
063-103 - Unterlegscheibe aus Stahl 6 mm nach DIN 125 
084-724 -  
084-732   
084-745 - Plastikunterlegscheibe, Durchmesser 6/17,5 mm 
  

D

E

F
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GLASELEMENTE (GASTROLINE PREMIUM BEMAR) 
 

 
 
BESCHREIBUNG DER VERBINDUNGSELEMENTE-CODES: 
 

055-590  - Chromierter  
084-732   
084-665 - Glasregalhalterung 30x30x18 4-8mm BL-U-3030 
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MONTAGE DER NACHTVORH NGE: 

 

Nachtabdeckung [H] und [L] 
 
L  Untere  montiert zuerst 
H   montiert als  
      zweite Baugruppe 

 
 

 
 
303   

Um die Nachtabdeckung zu entfernen, heben Sie sie leicht nach oben, biegen Sie sie dann leicht zu sich hin 
  

 
  

A

B
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GASTROLINE B Z
GASTROLINE OPEN B Z

461L Temperaturregelungspanel im Tank
461P Bedienfeld im oberen Teil des Bades (Einstellung der Wassertemperatur; Einschalten des Lichts in der 
           Lampe)
462 Temperaturreglerknopf 
           Bringen des Knopfs in die entsprechende Position. Durch Drehen des Knopfes im Uhrzeigersinn wird die 
           . Durch Drehen des Drehknopfes
            n
           eingeschaltet ist. 463 Hauptschalter - Heizungen ein-/ausschalten
464 
466 Kontrollleuchte - zeigt den Betrieb der Heizungen an. 

Rotes Licht - signalisiert, dass das Heizsys
um ein Alarmsignal!

ACHTUNG

Service bestimmt.
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GASTROLINE B/(BZ) 

GASTROLINE OPEN B/(BZ) 
1.0 1.5 2.0 

[mm] 1000 1500 2000 

  

GASTROLINE  B GASTROLINE  B Z

300

800

1090

178

250

300

800

300

800

190 190

250

300

800

1090

178

GASTROLINE OPEN  B GASTROLINE OPEN  BZ
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GASTROLINE GRAND B/(BZ) 

GASTROLINE PREMIUM B/(BZ) 
0.8 1.0 1.2 1.5 2.0 

] 840 1040 1240 1540 2040 

  

320

200

200

880

300

320

200

200

880

300

GASTROLINE GRAND  B GASTROLINE GRAND  B Z

GASTROLINE PREMIUM  B GASTROLINE PREMIUM BZ

320

200

200

880

300

320

200

200

880

300
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Tabelle 1 Technische Daten  GASTROLINE B / GASTROLINE OPEN B 

TYP Nennspannung 
[V/Hz] 

Nennstrom 
[A] 

Nennleistung 
der 

Beleuchtung 
[W] 

Stromverbrauch 
[kWh/1h] 

 

1.0 230/50 7,0 14,4 0,5 B13 

      

1.5 230/50 10,5 17,0 0,8 B16 

      

2.0 400/50 4,9 22,4 1,1 B10/3 

      
 
 
 
Tabela 2 Dane techniczne  GASTROLINE BZ / GASTROLINE OPEN BZ 

TYP Nennspannung 
[V/Hz] 

Nennstrom 
[A] 

Nennleistung 
der 

Beleuchtung 
[W] 

Stromverbrauch 
[kWh/1h] 

 

1.0 230/50 9,8 14,4 0,8 B13 

      

1.5 230/50 13,3 17,0 1,0 B16 

      

2.0 400/50 4,9 22,4 1,3 B10/3 
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Tabelle 3 Technische Daten  GASTROLINE GRAND B  / GASTROLINE PREMIUM B 

TYP Nennspannung 
[V/Hz] 

Nennstrom 
[A] 

Nennleistung 
der 

Beleuchtung 
[W] 

Stromverbrauch 
[kWh/1h] 

 

0.8 230/50 7.0 16 0.53 B13 
      
1.0 230/50 7.0 20 0.54 B13 
      
1.2 230/50 10.5 24 0.81 B16 
      
1.5 230/50 10.6 30 0.81 B16 
      
2.0 400/50 6.1 40 1.34 B10/3 

 
 
 
Tabelle 4 Technische Daten   GASTROLINE GRAND BZ  /  GASTROLINE PREMIUM BZ 

TYP Nennspannung 
[V/Hz] 

Nennstrom 
[A] 

Nennleistung 
der 

Beleuchtung 
[W] 

Stromverbrauch 
[kWh/1h] 

 

1.0 230/50 9.8 20 0.8 B13 
      
1.2  13.3 24 1.0 B16 
      
1.5 230/50 13.4 30 1.0 B16 
      
2.0 400/50 6.1 40 1.6 B10/3 
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WASSERABLAUF AUS DER WANNE:

455 -
          Wanne (EIN - Wasserentleerungsposition / AUS - Ventil 
          geschlossen)
457 

Wenn der Wasserstand in der Bain-Marie-
-

Marie-
Wanne herausgezogen werden.

ACHTUNG! SILIKONELEMENTE

705 - ein Schutzelement, das das Verschieben von 
Glasbauteilen verhindert und ihre Haftung verbessert
und der W

ACHTUNG
Steuerbox (dem 

Service bestimmt.

!

ON OFF

455

457
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