BEDIENUNGSANLEITUNG

2 KBS

KBS Gastrotechnik GmbH — SchoBbergstraBe 26 — 65201 Wiesbaden

www.kbs-gastrotechnik.de

Stand September 2024
*Fir Druckfehler keine Haftung



DIE NORMENUBEREINSTIMMUNGSDEKLARATION

DerProduzent erklart, dalk die Geréte in einer Ubereinstimmung mitden Vorschriften der 2014/35/EU, 20147307
EU dem Gesetz Nr. 11872016 sb., 1172016 sh. der Sammiung und zugehdrigen Regierungsverordnungen
stehen. Die Installation muss mit der Absicht auf geltende Mormen durchgefihit werden. Yorsicht, im Falle
einer direkten oder indirekien Beschadigung, die sich auf falsche Installation, wunrichfigen Eingriff oder
Anpassungen, ungendgends Instand=shaltung, unrichtige Verwendung beziehen, und welche eventuell durch
andere Ursachen, alz in Punkiten der Verkaufzsbedingungen angefilhrt ist, so verzichtet der Importeur auf
jegliche Verantwortung. Dieses Gerat ist nur fir fachliche Verwendung bestimmt und muk durch qualifizierte
Perzon bedient werden. Teile, die nach der Einzstellung durch den Hersteller cder durch befugte Person
gesichert wurden, dirfen vom Benutzer keineswegs umgestelit werden.

MRIE TEALIREISALIER MRATERD

ABMESSUNG SPANNUNG ANSCHLUSSWERT
{CM) (VHZ) (KW)
PP-30L 138020 - -
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PP - &0 EL 6 x 60 x 29 230V 0.7
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* Mur fiir professionellen Verbrauch geeignet

* Dieze Bediennungzanlsitung muss ordentlich und bedachtig gelesen werden, weil sie wichtige Informationsn
dber Sicherheitsmerkmale, Installation und Anwendung beinhaltet

* Dieze Empfehlungen beziehen auf diezen Produkt

* Der Produkt entspricht geltenden Mormen

* Dieze Anleitung mul ordentlich fir die zukinflige Verwendung hinterdegt werden

* Hindem Sie den Kinder an Vorrichtungzmanipulation

+ Beim Verkauf oder Verlegung ist es notwendig sich zu Gberzeugen, dal die Bedienstperson oder Fachservis
sich mit der Behhemschung und Installationsanweisung in beiligender &nleitung, anvertraut gemacht haben.
* Das Produkt darf nur eingeschulte Bedienung bedienen

* Das Produkt darf nicht ohne Aufsichi ins Befrieb geseizt ssin

* Es ist empfohlen, minimal einmal pro Jahr eine Fachkontrolle durchiiihren zu lassen

* Bei eventueller Reparatur der Teilenumtauschungen mizsen ausschlieflich Orginalteile angewendet
werden



DIE PLATZIERUNG

Es izt unbedingt notwendig, zu der Regulation der Geratetatigheit, dal das Milieu - der Kiche -, wo das Gerat
installiert wird, s=ehr gut beliftbar ist (im Hinblick darauf- =i der Techniker zich mit geltenden Momen (EN)
richtet). Wenn die Einrichtung so plaziert wird, dalt sie im Mobiliarmandkontakt stehen wird, so missen diese
einer Temperatur von 90°C wiederstehen. Die Installation, Hemichtung, Inbetriebsnahme missen durch
qualifizierie Person, die zu solchen Yorkehrungen eine Befugnis hat und dies laut geltenden Nomien nach,
durchgefiihrt werden.

Packen Sie das Gerdt aus und konfrollieren Sie |, ob sich das Gerat wahrend des Transpories nicht beschadigt
hat. Platzieren Sie daz Gerdt auf eine waagrechie Flache (maximalle Unebenheit bis 27). Stellen Sie das
Gerat unter den Haubenabzug, damit Sie die Wasszerdampfe und den Geruch eliminieren. Das Gerat kann
selbstandig oder in einer Reihe mit Geraten unserer Hemstellung installiert werden. E= ist notwendig die
minimale Entfernung von 10 cm zu anderen Gegenstédnden einzuhalien, 20 dass die Warmeizollierung der
brennbaren Teilen gewadhrieistet wird.

TECHNISCHE HINWEISE ZUR INSTALLATION UND REGELUNG

Wichtig:

Zur Benidtzung AUSSCHLIERLICH nur fiir spezialisierts Techniker

Instruktionen, die folgen, wenden sich an den Techniker, der fur die Installation qualifi ziert ist, damit er alle
Dperationen mit der komektesten Weise und laut der giltigen Mormnen durchiftihrt.

Wichtig

Jeweilz irgendeine Tatigkeit, die mit der Regulation verounden ist u.d, mu® nur mit der aus dem MNeiz
ausgezogenen und abgeschalteten Einrichtung vollgezogen sein.

=Solange das Gerdt unter der Spannung notwendig zu halten ist, eine hichste Vorsicht zu beachten vorliegt.



DIE SICHERHEITSVORRICHTUNGEN AUS DER SICHT DES
FEUERSCHUTZES LAUT EN. 061008 CL. 21

Die Einrichtungsbedienung dirfen nur Ervachzene ausfihren

* Das Gerat darf sicher in gewdhnlicher Umgebung laut EM 332000-4-482; EN 332000442

verwendet werden.

* Es ist notwendig das Gerét 20 platzieren, daft es auf einer unbrennbaren Grundlage steht oder hangt.

* Ez dirfen, auf und in eine Entfermung, die kleinerermase alz sicher vom Gerdt bezeichnet wird, keine
Gegenstande aus brennibaren Materilien (die kleinste Entfernung vom Brennibarem ist 10 om) aufgestelit
werden.

* Die gicheren Enffernungen von Maszen der einzelnen Brenngra

Tabelle:

Baumassefeuerbrenngrad ing Brenngrad {(EN) der Mazsen und Produkte eingegliedert

A Unbrennbar Granit, Sandstein, beton, Ziegel, Keramikbekleidung, Putz

B nicht einfach brennbar Akumin, Heraklit, Lihnos, ltaver

1 schwer brennbar Holz, Laubbaum, Fumier Sirkoklit, Festpapier, Umakart

C2 mifttel brennbar Holzspanplatien, Solodur, Korkplatten, Hartgummi, Bodenbelage
c3 leicht brennbar Holzfaserplatten, Polystyren, Polyureten, PVC

Die Bedarfzartikel mizsen sicher inzstalliert werden und zind mit regulierenbaren Beinchen - zur Auzgleichen
der Hohe und der Unebenheiten eingestatist.

Die Gerate missen in einer sicheren Weise installiert werden. Bei der Installation missen weiter betreffende
Projekt-, Sicherheits-, und Hygienevorschrifien respektiert werden.

+* EM D6 1008 Feuerschutz der drilichen Gerdte und der Warmquellen

* EM 33 2000 (33 2000-4-482; 33 2000-4-42) Umgebung fir elektrische Gerate
Gasversorgung -Gasleitunge in Gebduden - Hichste Verkehradruck = 5 Barverkehrsanspriiche,
* & 10 des Gesetzes Nr.185/2001 Sb., der Abfalle betrifft.



INSTANDSHALTUNG

Es izt empfohlen mindestens einmal pro Jahr das Gerat durch einen fachlichen Servicedienst warten zu
lassen. Alle Eingriffe in das Gerdt darf nur eine qualifizierte Person durchfiihren, die zu solchen Handlungen
eine Befugnis besitzt

I'! Nach jedem Reinigungsausnistung notig ist, die Oberflache der Arbeitzplatte mit Pllanzenol!!!

Bemerkunge und Empfehlunge
Benldizen Sie das Gerar nur unter standigen Aufsicht.

DIE REINIGUNG UND INSTANDSHALTUNG

ACHTUMG! Die Einrichiung darf nicht mit Direkt-, oder Druckwaszsserstrahl gereinigt werden. Reinigen Sie
das Geréf taglich. Die Lebensdauer und Gerdtewirkung wird durch die tagliche Wartung gewshrieistet.
Uberzeugen Sie sich, vorm Reinigungsanfang, dass Sie die Einrichtung vom Elektrostrom abgeschaltet haben.
Schalten Sie immer die Geratehauptzufuhr ab. Waschen Sie die Edelstahteile mit feuchtem Waschlappen,
der im Waschpulver getauft it und keine grobe Teilchen aufweist. Wischen Sie alles ing Trockene ab.
Yerwenden Sie keine abrasive- oder korrozsionsreiche Reinigungsmitieln. Alle Speizenreste missen von der
Arbeitzplatte beizeitigh werden. Sie kéinnem eine Spachtel bendtzen. Mach jeder Geratereinigung missen
Sie die Grillplatten mit Planzend! aufreiben.

WIE MAMN IM FALLE EINER STORUNG VORANGEHEN SOLL
Schalten sie die elektrische Stromleitung ab und rufen die Serviceorganisation des Verkaufers an.



